GETRANKEANGEBOT

* Hausmarke Sekt 0,1 It 4,00 €
* Sekt-Orange 0,1 It 4,00 €
* Weifd, Rotwein 0,25 | 6,00 €
* Orangensaft, Apfelsaft 0,2 | 3,50€
* Bio-Fruchtschorlen 0,33 | 4,00 €
* Cola, Cola Zero 0,2 | :° 3,50 €
* Mineralwasser 0,25 | 3,50 €
* Pils 0,33 [ A1 3,50€
¢ Pils alkoholfrei 0,33 | A! 3,50€

Zusatzstoffe: L = Sulfide; 1 = Farbstoff; 9 = Suflungsmittel; A1 = Weizen
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ANGEBOT 101)

Frisch Gegrilltes von Wolfsbarsch, Lachs und
der Black Tiger Garnele auf pfannengerdstetem

Gemuse und gebratenen Krauterseitlingen,

dazu eine Beilage nach Wahl vom Buffet 19,00 €
Bio-Brétchen mit Frischkése und Réucherlachs belegt, Geschwenktes Asia-Gemuse in gelber Thai-Curry-Sof3e
garniert mit Rucola, Cherry-Tomaten und Gurken 500€ auf Mie-Nudeln (vegetarisch) 10,50 €
Bio-Brotchen mit Sankt Anton-Kése belegt, Birnen-Chutney 4,50 € Geschwenktes Asia-Gemuse in gelber Thai-Curry-Sof3e
auf Mie-Nudeln mit marinierten Riesengarnelen 16,50 €
Grofer Salat zum Selberzusammenstellen 8,50 €
Kleiner Beilagensalat Frisch tranchiertes Roastbeef vom Charolais-Rind rosa
dazu verschiedene Toppings und Cerealien 5,50€ gebraten auf pfannengerdstetem Gemise aus der Region,
dazu eine Beilage nach Wahl vom Buffet 18,50 €
Verschiedene Heringsmarinaden mit Variationen
von Rauch- und Stremel-Lachs, dazu eine Beilage Kartoffelgratin, Portion 4,00 €
nach Wahl| vom Buffet 15,50 € Salzkartoffeln, Portion 4,00 €
Jasminreis, Portion 4,00 €
Ofengemise oder Blattspinat, Portion 4,00 €

Ofenfrisches Lachsfilet in Zitronenpfeffer-Marinade

auf Blattspinat mit Sauce Hollandaise,

dazu eine Beilage nach Wahl vom Buffet 17,00 € Neujahrskrapfen 2,50€



